MAITINIMO PASLAUGY VIESOJO PIRKIMO PASLAUGU PIRKIMO-
PARDAVIMO SUTARTIS o0A3 /06 (49 / O,

Vilnius, 2017 m. birZelio mén. 19 d.

Lietuvos sporto federacijy sgjunga juridinio asmens kodas 191595733, jstaigos buveinés
adresas Zemaités g. 6, Vilnius (toliau — UZsakovas), ir
: Ritos Paltanaviéienés individuali jmoné, jmonés kodas 170796583, adresas Prienlaukio k.,
Dilavoto sen., Prieno r., atstovaujama savininkés Riitos Paltanavi¢ienés, veikiangio pagal jmonés
istatus (toliau — Teikéjas),
= toliau UZsakovas ir Teikéjas kiekvienas atskirai vadinami Salimi, o abu kartu vadinami
Salimis, sudaro §ig maitinimo paslaugy pirkimo sutartj (toliau — Sutartis).

1. Sutarties objektas

“1.1. Sutarties objektas yra maitinimo paslaugos (toliau — Paslaugos). Paslaugos, nurodytos
Sutarties priede Nr. 1 ,,Techniné specifikacija“, tiekiamos Sutartyje numatytomis sglygomis ir
terminais, atsiZvelgiant j UZsakovo jvykdyto vieSojo pirkimo (toliau — Pirkimas) dokumentuose
nustatytus reikalavimus ir Teikéjo pasitilyma. pateikta Pirkimui.

2. Paslaugy teikimo terminai

2.1. Paslaugos pradedamos teikti nuo sutarties jsigaliojimo dienos. Sutartis jsigalioja
Teikéjus pateikus nustatytus reikalavimus atitinkantj sutarties jvykdymo uZtikrinima.
2.2. Sutartis sudaroma 3 ménesiy laikotarpiui.

3. Kainodara ir atsiskaitymy tvarka

3.1. Perkancioji organizacija Sutartyje nustato tokig Sutarties kainodarg:

3.1.1. Paslaugy kaina nurodyta Sutarties 2 priede ,,Pasiiilymo kopija“.

3.1.2. Apimtys nurodomos Sutarties priede Nr. 1 ,,Techniné specifikacija®.

3.2. UZsakovas {sipareigoja uZ gautas Paslaugas sumokeéti Teikéjui per 30 (trisdesimt)
kalendoriniy dieny nuo PVM saskaitos—faktiiros / sgskaitos—faktiiros gavimo dienos. Teikéjas PVM
sgskaita—faktlirg / sgskaitg—faktiirg uz pragjusj kalendorinj ménesj UzZsakovui pateikia iki kiekvieno
kalendorinio ménesio 5 (penktos) dienos.

3.3. Galimas, ne didesnis kaip 20 % paslaugy kainos, avansinis mokéjimas.

3.3. ] Sutarties kaing jeina visi mokesgiai ir visos kitos Teikéjo patirtos / galimos patirti
i8laidos / mokeséiai (mokymy medZiagos paruogimas, egzaminy organizavimas ir pan.), susijg su
Paslaugomis, kurias (-iuos) Teikéjas patirs / gali patirti vykdydamas Sutartj.

3.4. Sutarties kaina be PVM per visg Sutarties galiojimo laikotarpj yra nekeiciama,
i§skyrus atvejj, kai teisés aktais pakei¢iamas PVM tarifo dydis, taikomas Paslaugoms. Sutarties
kaina perskai¢iuojama nekeidiant Teikéjo pasiilymo kainos be PVM dalies, atitinkamai
perskai¢iuojant tik PVM dalj. Sutarties kaina dél kity mokeséiy pasikeitimo ar kainy lygio
pasikeitimo nebus perskaiiuojama. Perskaitiuota Sutarties kaina jforminama Saliy pasirasomu
susitarimu, kuris laikomas neatsiejama Sutarties dalimi, ir bus taikoma tai Paslaugy daliai, kuri
bus teikiama po Saliy pasiragyto susitarimo jsigaliojimo.

4. Teikéjo jsipareigojimai ir teisés

4:1._ Teikéjas nuo Sutarties sudarymo dienos privalo teikti Paslaugas pagal Techning
specifikacija.

4.2. Teikéjas jsipareigoja kokybiskai it laiku, taip, kaip numatyta Sutartyje ir Sutarties
priede Nr. 1 ,, Techniné specifikacija®, teikti Paslaugas, taip pat laiku pateikti PVM sgskaitas—
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faktiiras / sgskaitas—faktiiras.
S. Uzsakovo jsipareigojimai ir teisés

5.1. UZsakovas jsipareigoja sumokéti T eikéjui uz suteiktas Paslaugas taip kaip numatyta
Sioje Sutartyje.
6. Saliy garantijos ir atsakomybé

6.1 Sutarties jvykdymo uztikrinimai yra netesybos ir pirmojo pareikalavimo Lietuvos
Respublikoje ar uzsienyje registruoto banko ar kredito unijos garantija.

6.1. Perkanciajai organizacijai, nesant Teikejo kaltés, praleidus sutarties 3.2 punkte nurodytg
apmokéjimo termina, ji, Teikéjui reikalaujant, privalo sumoketi teikéjui 0,02 % delspinigiy nuo
laiku nesumokétos paslaugy kainos uz kiekvieng pavéluota darbo dieng.

6.2. Uz kiekviena Sutarties priedo Nr. 1 ,, Techniné specifikacija“ pazeidima, UZsakovas turi
teisg Teikéjui skirti 600 eury bauda. Jeigu bauda yra taikoma, Uzsakovas apic tai per 7 darbo dienas
pranesa Teikejui ir jis turi pareigg jg sumokéti. Bauda gali biiti jskaityta | apmokéjima uz Paslaugas.

6.3. PasiraSius Sutartj per penkias darbo dienas Teikéjas Uzsakovui turi pateikti Sutarties
ivykdymo uztikrinimg. Jungtinés veiklos sutarties pagrindu veikianéiy tkio subjekty Sutarties
ivykdymo uZtikrinimas turi biiti pateiktas visy jungtinés veiklos pagrindu veikianéiy tikio subjekty
vardu. Sutarties jvykdymo uZtikrinimas turi galioti visg sutarties galiojimo laika.

6.2. Reikalaujamas Sutarties tvykdymo uZtikrinimas — 10 procenty Teikéjo pasitilymo
kainos su PVM.

6.3. Sutarties jvykdymas turi biiti uztikrintas pirmojo pareikalavimo Lietuvos Respublikoje
ar uzsienyje registruoto banko ar kredito unijos garantija

6.4. Esminés uztikrinimo salygos yra — ustikrinimo suma, besglygiskumas, UZsakovo ir
Teikejo rekvizitai, galiojimo laikas, sutikimas sumokéti uztikrinimo sumg ne ginéo tvarka per
nustatyta termina, uZtikrinimas turi biti tinkamai pasira8ytas ir patvirtintas.

6.5. Perkan€ioji organizacija jgyja teisg pasinaudoti Sutarties jvykdymo uZtikrinimu, jeigu
Teikéjas paZeidzia Sutarties priedo Nr. 1 »lechning specifikacijg reikalavimus daugiau nei tris
kartus,

7. Subteikéjy keitimo pagrindai ir tvarka

7.1. Teikéjas negali keisti pirkimo dokumenty Nr. 2 ,,Pasitlymas ” nurodyto (-u) subteikéjo
(-y) visam arba iki Sutarties pabaigos likusiam terminui be perkanciosios organizacijos sutikimo.
Perkanciajai organizacijai sutikus su subteikéjo (-y) pakeitimu, perkandioji organizacija kartu su
Teikéju radtu sudaro susitarimg del subteikéjo (y) pakeitimo. Kei¢iamas (-i) subteikéjas (-ai) turi
turéti ne Zemesne, nei nurodyta pirkimo dokumentuose, kvalifikacijg. Teikéjo subteikéjas (-ai) gali
biiti kei¢iamas (-i) tik iais atvejais:

7.1.1. kai Teikéjo subteikéjas (-ai) bankrutuoja ar susidaro analogiska situacija;

7.1.2. kai teikéjo subteikéjas (-ai) del objektyviy priezaséiy (nutriikus teisiniams santykiams
su teikeéju, subteikéjui atsisakius teikti paslaugas, ir pan.) nebegali tiekti visy ar dalies sutartyje
nurodyty paslaugy

7.1.3. Teikéjas, sickdamas pakeisti subteikéja (-us), turi radtu informuoti perkandiajg
organizacijg prie§ 3 (tris) darbo dienas ir gauti perkanciosios organizacijos rastiska sutikima.
Perkan€iajai organizacijai sutikus su subteikéjo (-y) pakeitimu, perkancioji organizacija kartu su
teikéju radtu sudaro susitarimg dél subteikéjo (y) pakeitimo.

7.1.4. Subteikéjo (-y) keitimo tvarkos paZeidimas laikomas esminiu sutarties pazeidimu.

8. Nenugalimos jégos aplinkybés (Force Majeure)

8.1. Né viena i§ Saliy neatsako uZ Sutarties nejvykdymg ar netinkama jvykdyma, jeigu ji
jrodo, kad Sutarties nejvykdé ar netinkamai ivykde deél aplinkybiy, kuriy ji negaléjo kontroliuoti bei
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protingai numatyti Sutarties sudarymo metu, ir kad negaléjo uzkirsti kelio tokiy aplinkybiy ar jy
padariniy atsiradimui.

8.2. Jvykus nenugalimos jégos (Force majeure) aplinkybéms $aliy santykiams taikomos
Atleidimo nuo atsakomybeés esant nenugalimos jégos (Force majeure) aplinkybéms taisyklés,
patvirtintos Lietuvos Respublikos Vyriausybés 1996 m. liepos 15 d. nutarimu Nr. 840 ,Dél
Atleidimo nuo atsakomybés esant nenugalimos jégos (Force majeure) aplinkybéms taisykliy
patvirtinimo®.

9. Ginéy sprendimas

9.1. Visi gin&ai, kylantys i§ Sutarties, sprendZiami tarpusavio susitarimo biidu. Salims
nepavykus tarpusavyje susitarti, gindai nagrinéjami Lietuvos Respublikos teismuose pagal Lietuvos
Respublikos jstatymus.

10. Sutarties nutraukimas

10.1. Sutartis gali biiti nutraukta ragtisku Saliy susitarimu.
10.2. Teikéjas turi teisg vienaSaliskai nutraukti Sutartj, jeigu UZsakovas netinkamai vvkdo
Sutarties 5 punktg arba trukdo Teikéjui tinkamai vykdyti sutartj.
10.3. Uzsakovas turi teis¢ vienaSaliskai nutraukti Sutartj bet kokiu atveju.
10.4. Apie Sutarties nutraukima viena Salis privalo jspéti kitg $alj ne maziau kaip pries 30
kalendoriniy dieny.
11. Kitos salygos

11.1. Sutarties 5, 6, 11.3., 11.4., 11.5. punktai laikomi esminémis Sutarties sglygomis.
11.2. Sutartis sudaxytd hetuviq kalba 2 (dviem) egzemplioriais, turinéiais vienodg juriding
galig, po 1 (vieng) egzemplioriy Teikéjui ir UZsakovui.

1.3. Sutarties sglygos Sutarties galiojimo laikotarpiu negali buti kei¢iamos, i§skyrus tokias
Sutarties salygas, kurias pakeitus nebiity paZeisti Lietuvos Respublikos vie$yjy pirkimy jstatyme
nustatyti principai ir tikslai.

11.4. Visi Sutarties pakeitimai, papildymai ir priedai yra laikomi neatskiriama Sutarties
dalimi ir galioja, JClgu Jie yra sudaryti rastu ir patvirtinti @ahq igalioty atstovy p'uasaxs

11.5. Né viena i§ Saliy neturi teisés perduoti treGiajai Saliai teisiy ar jsipareigojimy pagal
Sutartj be iankstinio rastisko kitos Salies sutikimo.

12. Sutarties priedai
11.1. Prie Sutarties pridedami §ie priedai, kurie yra neatsiejama Sutarties dalis:
11.1.1. Priedas Nr. 1 ,,Techniné specifikacija“ — lapai;

11.1.2. Priedas Nr. 2 ,,Pasitilymo kopija“ — 2 lapai.

13. Juridiniai $aliy adresai, rekvizitai, parasai

Uzsakovas Tiekéjas

Lietuvos sporto federacijy sgjunga Ritos Paltanavi¢ienés individuali jmoné
Imonés kodas 191595733 Jmonés kodas 170796583

Ne PVM mokétojas PVM mokétojo kodas LT100001900016
Adresas Zemaités g. 6, Vilnius Adresas Prienlaukio k., Silavoto sen., Prienyr.
Banko pavadmmms SWEDBANK Banko pavadinimas AB DNB bankas

Banko kodas 40100
A/S LT41 4010 0411 0006 0542
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Priedas Nr. 1

TECHNINE SPECIFIKACIJA

Pirkimo objektas — vieSojo maitinimo paslauga (pietiis) X pasaulio lietuviy sporto Zaidyniy
dalyviams nuo 2017-06-30 iki 2017-07-02:

2017-06-30 — 3000 dalyviy.

2017-07-01 — 4000 dalyviy.

2017-07-02 — 2000 dalyviy.

Maistas turi buti gaminamas vietoje, laikantis visy teisés akty, reglamentuojandiy maisto
saugos ir maisto higienos reikalavimus. Patiekalai turi atitikti nustatytus reikalavimus pagal
patvirtintas receptiiras, technologinius apra§ymus arba nustatyta tvarka patvirtintus standartus.

Paslaugos teikéjas turi teikti kar3ta, kokybiska, sveika maista, sudaryti meniu atsizvelgiant j
rekomenduojamas paros normas, patvirtintas LR sveikatos apsaugos ministro 1999 m. lapkri¢io 25
d. jsakymu Nr. 510 ,Dél rekomenduojamy paros maistiniy medziagy ir energijos normy
tvirtinimo®. Pietums turi biti skiriama 40% visos dienos energijos ir maistiniy medZiagy normos,
t.y. ne maziau kaip 1060 kcal. turintis kar3tas patiekalas, vegetariskas patiekalas ne maziau kaip 745
keal.

Tiekéjas maisto gamybai privalo naudoti kokybiskus, $vieXius maisto produktus. Patiekalai
turi buti be augaliniy gyvuliniy riebaly misiniy, hidrinty riebaly, genetiskai modifikuoty sojos
pupeliy gaminiy, palmiy riebaly, E621 ir kity skonio stiprikliy.

Karsta patiekala kiekvienas dalyvis galés rinktis i§ 4 varianty. Vienas i§ 4 patiekaly privalo
biiti vegetariskas.

Pateikiamos 8 patiekaly bei 5 garnyry technologinés lentelés (6 vistienos/mésos/Zuvies
patiekalai ir 2 vegetariski patiekalai).

Patiekalai privalo buti patiekiami sekan¢iai:

2017-06-30 — 3000 dalyviy

RyZiy risoto su troskintomis darZovémis grietinélés padaze — 400 porcijy
Jautienos bifSteksas - 900 porcijy

La3iSos kepsnys — 900 porcijy

Naminis kiaulienos $nicelis - 800 porcijy

W

2017-07-01 — 4000 dalyviy.

Biri grikiy ko$é su apkeptomis darZzovémis — 400 porcijy
Befstrogenas — 1200 porcijy

La3iSos kepsnys — 1200 porcijy

Plovas su kiauliena arba paukstiena — 1200 porcijy

g by

2017-07-02 — 2000 dalyviy.

Ryziy risoto su troskintomis darZzovémis grietinélés padaZe — 200 porcijy
Jautienos bifSteksas - 600 porcijy

LasiSos kepsnys — 600 porcijy

SaldZiartig§té vistiena — 600 porcijy

BN

Garnyrai:
1. Apkeptos bulveés
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Ryziy kosé
Marinuoti agurkai
Salotos ,,Skanaus®
Salotos su pekinu
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Kiekvienam dalyviui kartu su kar§tu patiekalu privalo biiti patiektas 1 vaisius (obuolys,
bananas arba kriaud¢), kurio svoris negali biiti maZesnis kaip 150 g. Kiekvienam dalyviui kartu su
kardtu patiekalu privalo buti patiekti 2 buteliukai negazuoto mineralinio vandens, kurio talpa negali
biiti mazesné nei 0,5 litro.

Paslaugos teikéjas privalo jsirengti maitinimo zong su atskirais maitinimo taskais, kuriy turi
bati ne maziau kaip 4. Ant kiekvieno maitinimo tasko turi biiti jrengta gerai matoma iSkaba su
patiekalo pavadinimu. Maistas dalyviams turi buti pateikiamas porcijomis prie maitinimo tasko.
Numatoma piety trukmé iki 4 valandy, nuo 11:00 iki 15:00 valandos, per kurias paslaugos teikejas
privalo aptarnauti visus dalyvius (1-3 diena — 3000 dalyviy, 2-3 dieng — 4000 dalyviy, 3-ia dieng —
2000 dalyviy).

Maitinimo zonoje privalo biiti jrengti lauko baldai su ne maZiau kaip 1000 sédimy viety (ne
maziau kaip 125 stalai, 250 suoly, 20 sédmaiSiy). Lauko baldai turi biiti jrengti neperlyjamose
pavésinése/pavilijonuose. Viso pavésiniy/pavilijony dengiamas plotas turi sudaryti ne maziau kaip
750 kv.m. Pavésinése/pavilijonuose turi buti jrengta ne maZiau kaip 125 $iuksliy surinkimo taSkai.

Paslaugos teikéjas privalo apripinti vienkartiniais indais, jrankiais, servetélémis. Paslaugos
teikéjas turi pasiriipinti Saldytuvais negazuoto mineralinio vandens, kurio talpa negali biiti maZesne
nei 0,5 litro, buteliukams laikyti. Paslaugos teikéjas turi pasir@pinti ne maZiau kaip 25 vnt. 220
buteliuky talpinaniais Saldytuvais.

Paslaugos teikéjas privalo aptverti visg maitinimo zona, kurig sudarys ne maziau kaip 1000
ilginiy m. laikinais aptvérimais (tvora), kurios aukstis privalo biiti ne maZesnis kaip 2 metrai.

Paslaugos teikéjas privalo pasiriipinti biotualety pastatymu, valymu (kiekviena dieng) bei
i¥vezimu X pasaulio lietuviy sporto Zaidyniy dienomis (3 dienos) $alia maitinimo zonos. Paslaugos
teikéjas turi pastatyti ne maZiau kaip 20 biotualety.

Paslaugos teikéjas privalo palaikyti tvarka maitinimo metu bei susitvarkyti aplinka po
maitinimo, pasir@ipinti $iuk3liy mai3ais ir jy i§veZimu.

Maistas turi biti paruostas pagal kartu su pirkimo dokumentais pateikiamas 8 patiekaly bei 5
garnyry technologinés lentelés (6 vistienos/mésos/zuvies patiekalai ir 2 vegetariski patiekalai).

2017-06-30
Nr. 1. Patiekalo pavadinimas Rybie rizoto su trodkintomis darpovémis grietinélés padape

ISeiga 420 gr.

Zaliavos kiekis vienai porcijai (g) Patiekalo ar gaminio maisting verté (g

Bruto Neto Baltymai Riebalai Angliavandeniai Keal.
I§eiga
Ryziai 72,00 72,00 5,12 1,36 55,30 242,64
Vanduo 150,00 150,00
Morkos 130,00 120,00 0,14 0,12 0,86 4,08
Paprika 65,00 50,00 0,04 0,04 0,35 1,86
Svogiinai 55,00 50,00 1,75 0,45 1125 29,15
Prieskoniai 10,00 10,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Sviestas 20,00 20,00 0,14 16,52 0,16 148,40
Fermentinis sdris 40% 40,00 40,00 8,00 11,20 0,00 162,40
Viso: 15,19 29,69 67,92 588,53
Sviesto-grietin€lés 30,00 30,00 730 17,40 0,60 160,22
padapas

Technologinis apradymas: perrinktas, nuplautas rypio kruopas déti 4 verdanta, pastidyta vandena, virti 20-30
min. Po to sudéti pakepintas, diaudeliais pjaustytas morkas,

svogiinus, virti apie 5-10 min. Temperatiira
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gaminio viduje >+75°C. Laikoma >+68 °C. Laikymo trukmé <4 val. Patickiama su sviestu arba sviesto-
grietinélés padapu. Pabaigoje dedamas fermentinis siris.

Nr. 2. Patiekalo pavadinimas Jautienos bifSteksas

ISeiga 200 gr.

Zaliavos kiekis vienai porcijai Patiekalo ar gaminio maisting verté (g)
Bruto & Neto Baltymai Riebalai Angliavandeniai Kcal.

I3eiga
Jautienos kumping 236,36 232,20 45,00 17,86 0,46 341,04
Laginukai 37,80 36,00 0,86 32,04 0,00 291,60
Vanduo 20,00 20,00
Svoginai 23,80 20,00 0,28 0,06 1,78 7,00
Aliejus 20,00 20,00 0,02 19,96 0,02 176,80
Prieskoniai 5,00 5,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Viso: 46,16 69,92 2,26 816,44

Technologinis apraSymas: Jautiena, svoginus sumalti, pridéti kubeliais pjaustyte ladinuke, prieskonig,
druskos, vandens ir idmaidyti. Formuoti ovalios formos pusgaminius, po to 15-25min. kepti 200-220°C
orkaitéje arba keptuvéje 20-25 min. 150°C temperatiroje. Temperatira gaminio viduje >+85°C. Laikoma >
+ 68°C. Laikymo trukmé < 4val. Pateikiamas su apkepte bulvig ir saloto su pekinu garnyru.

Nr. 3. Patiekalo pavadinimas LaSiSos kepsnys

ISeiga 250 gr.

Zaliavos kiekis vienai porcijai (g) Patiekalo ar gaminio maisting verté (g)
Bruto Neto Baltymai Riebalai Angliavandeniai Kcal.

I§eiga
Ladidos filé 291,50 265,00 52,73 36,03 0,00 535,30
Prieskoniai 5,00 5,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Aliejus 25,00 25,00 0,02 24,95 0,02 221,00
Viso: 52,75 60,98 0,02 756,30
Sviesto- 60,00 60,00 0,96 34,80 1,20 320,44
grietinglés
padapas

Technologinis apraSymas:
30min. Po to kepti 15-20min. Keptuv&je 150-16
trukmé

+68°C.

Laikymo

<

2val.

1l variantas: Atlaidintd puvd marinuoti, pabarseius

orkaitéje 200-220°C. Temperatira gaminio viduje >+ 75°C. Laikoma > +

Patiekiama

su sviesto-grietinélés

Patiekiama su sviesto-grietinélés padapu bei rybio kodés ir saloto ,,Skanaus® garnyru.

Nr. 4. Patiekalo pavadinimas Naminis kiaulienos Snicelis

I3eiga 200 gr.

I variantas: Atlaidintd puvd marinuoti, pabarséius prieskoniais, druska, 20-
0°C.Temperatfira gaminio viduje > +75°C. Laikoma >
padabpu.
prieskoniais, druska, 20-30min. Po to kepti 15-20min.
68°C. Laikymo trukmé < 4val.



Zaliavos kiekis vienai porcijai (g) Patiekalo ar gaminio maisting verté (g)
Bruto Neto Baltymai Riebalai Angliavandeniai Kcal.

ISeiga
Kiaulienos kumping 204,00 200,00 37,80 12,60 0,00 294,00
Svogiinai 20,00 16,00 0,24 0,04 1,44 5,60
Pakepinti svogiinai 20,00 12,00
Morkos 24,00 16,00 0,16 0,04 1,40 4,96
Pakepintos morkos 11,20
Aliejus 10,00 10,00 0,00 10,00 0,00 88,40
Kiausiniai 20,00 20,00 2,40 2,36 0,12 30,24
KiauSiniai 20,00 20,00 2,40 2,36 0,12 30,24
Dpitivéséliai 40,00 40,00 2,48 0,40 30,60 160,20
Aliejus 40,00 40,00 0,04 39,82 0,04 353,60
Prieskoniai 0,20 0,20 0,00 0,00 0,00 0,00
Viso: 79,00 96,52 33,72 1359,64
Sviesto-grietinélés 50,00 50,00 0,80 29,00 1,00 267,20
padapas

Technologinis apraSymas: kiauliena, pakepintas morkas ir svogfinus sumalti, supilti vandena, kiaudinius,
prieskonius, druska ir idmaidyti. Formuoti ovalios formos pusgaminius, mirkyti 4 kiaudinio plakina,
apvolioti dpitivéséliuose, po to 15,20 min. Kepti 180-200°C orkaitéje. Temperatiira gaminio viduje >+80°C.
Laikoma >+68 °C. Laikymo trukmé <4 val.Patiekiama su sviestu arba sviesto-grietin&lés padapu bei apkepto

bulvie ir salote su pekinu garnyru.
2017-07-01

Nr. 1. Patiekalo pavadinimas Biri grikie ko0é su apkeptomis darbovémis

I3eiga 450 gr.

Zaliavos kiekis vienai porcijai (g) Patiekalo ar gaminio maisting vert€ (g)
Bruto Neto Baltymai Riebalai Angliavandeniai Kcal.

ISeiga
Grikig kruopos 230,00 230,00 23,03 6,15 131,75 702,60
Vanduo 350,00 350,00
Morkos 110,00 100,00 100,00 0,20 7,20 39,00
Pakepintos morkos 95,00
Svogiinai 110,00 100,00 3,50 0,90 2225 70,00
Pakepinti svoglinai 95,00 :
Aliejus 25,00 25,00 0,00 25,00 0,00 120,00
Prieskoniai 0,20 0,20 0,00 0,00 0,00 0,00
Viso: 126,53 32,75 161,20 931,60
Sviesto-grietinélés 60,00 60,00 96,00 34,80 1,20 320,44
padapas

Technologinis apraSymas: perrinktas grikie kruopas déti 4 verdant, pasidyta vandend, virti 20-30 min. Po
to sudéti pakepintas, diaudeliais pjaustytas morkas, svoginus, virti 5-10 min. Temperatira gaminio viduje
>+75°C. Laikoma >+68 °C. Laikymo trukmé <4 val. Patiekiama su sviestu arba sviesto-grietinglés padapu.

Nr. 2. Patiekalo pavadinimas Befstrogenas

ISeiga 200 gr.
Zaliavos kiekis vienai porcijai (g) Patickalo ar gaminio maisting verté (g
Bruto Neto Baltymai Riebalai Angliavandeniai Kecal.
ISeiga
Jautienos kumping 332,32 316,00 61,30 24,34 0,64 464,52
Aligjus 16,00 16,00 0,02 15,96 0,02 141,44
Svogiinai 79,96 67,20 0,94 0,20 5,98 23,52
Pakepinti ; 50,52
svoginai




Miltai 9,60 9,60 1,02 0,12 112 33,12
Grieting 30% 48,00 48,00 1,16 14,20 1,08 140,64
Pomidorg padapas 8,00 8,00 0,32 0,04 1,90 8,80
Viso: 64,76 54,86 16,74 812,04

Technologinis apraSymas: Mésa supjaustyti 30-40mm ilgio juostelémis po 10-12 g, pabarstyti prieskoniais,
laikyti < 20val. 0-+6°C daldytuve, po to 15-20min. apkepinti orkait&je 200-220°C, sudéti 4 puoda, uppilti
kardtu vandeniu, trodkinti 30-40min. Pabaigoje sudéti pakepintus svoglinus, pomidorg padaba, druska ir dar
patrodkinti  10-15 min, baigiant trodkinti sudéti grietin, pakepintus miltus, pakaitinti iki virimo.
Temperatiira gaminio viduje >+85°C. Laikoma > + 68°C. Laikymo trukm& < 4val. Patiekiama su padapu,
kuriame trodkinosi, apkelpte bulvig ir salote ,,Skanaus® garnyru.

Nr. 3. Patiekalo pavadinimas LaSiSos kepsnys

I3eiga 250/60 gr.

Zaliavos kiekis vienai porcijai (g) Patiekalo ar gaminio maisting verté (g
Bruto Neto Baltymai Riebalai Angliavandeniai Kcal.

I$eiga

Ladidos filé 291,50 265,00 52,73 36,03 0,00 535,30
Prieskoniai 5,00 5,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Aliejus 25,00 25,00 0,02 24,95 0,02 221,00
Viso: 52,75 60,98 0,02 756,30
Sviesto-grietinélés 60,00 60,00 0,96 34,80 1,20 320,44
padapas

Technologinis apraSymas: [ variantas: Atlaidintd puva marinuoti, pabarséius prieskoniais, druska, 20-
30min. Po to kepti 15-20min. Keptuvéje 150-160°C.Temperatiira gaminio viduje > +75°C. Laikoma >
+68°C. Laikymo trukmé < 2val. Patiekiama su sviesto-grietinélés padapu.
I variantas: Atlaidinta puva marinuoti, pabarseius prieskoniais, druska, 20-30min. Po to kepti 15-20min.
orkaitéje 200-220°C. Temperatira gaminio viduje > + 75°C. Laikoma > + 68°C. Laikymo trukmé < 4val.
Patiekiama su sviesto-grietinélés padapu bei rybio kod&s ir salote su pekinu garnyru.

Nr. 4. Patiekalo pavadinimas Plovas su kiauliena arba paukstiena

ISeiga 450 gr.

Zaliavos kiekis vienai porcijai (g) Patickalo ar gaminio maisting vert€ (g)
Bruto Neto Baltymai Riebalai Angliavandeniai Kcal.

ISeiga
Kiaulienos 339,66 333,00 62,93 2097 0,00 442,89
kumping arba
Paukstiena 353,40 312,75 60,68 11,56 0,94 350,28
Aliejus 36,00 36,00 0,05 35,94 0,05 318,24
Ryziai 7312 73,12 5,20 1,36 56,36 246,44
Virti ryZiai 204,75
Svognai 26,78 22,50 0,31 0,07 2,00 7,88




Pakepinti 16,92
svoginai

Morkos 22,50 0,22 0,05 1,96 6,97

Pakepintos 15,73
morkos

Pomidore padapas 15,74 15,74 0,07 0,09 3.73 17,33

Viso su 68,78 58,48 64,10 1039,75
kiauliena:

Viso su 66,53 49,07 65,04 947,14
paukstiena:

Technologinis apraSymas: I variantas: mésa supjaustyti 20-30 g kubeliais, pabarstyti prieskoniais, laikyti
<20 val. 0+6°C daldytuve, po to apkepinti orkait&je 200-220°C 10-20 min., sudéti & puoda, uppilti kardtu
vandeniu, sudéti pakepintas diaudeliais supjaustytas morkas, svogiinus, pomidorg padaba, druska, suberti
perrinktus, nuplautus rypius, virti 30-40 min. Po to baigti trodkinti orkaitéje 200-220 °C 10-15 min.
Temperatlira gaminio viduje >+85°C. Laikoma >+68 °C. Laikymo trukmé& <4 val.

II variantas: mésa supjaustyti 20-30 g kubeliais, pabarstyti prieskoniais, laikyti <20 val. 0+6°C daldytuve,
po to apkepinti orkait&je 200-220°C 15-20 min., sudéti & puoda, uppilti kardtu vandeniu, sudéti pakepintas
diaudeliais supjaustytas morkas, svogiinus, pomidorg padapa, druska, suberti perrinktus, nuplautus rypius ir
trodkinti orkaitéje 40-60 min. 200-220°C. Temperatiira gaminio viduje >+85°C. Laikoma >+68 °C. Laikymo
trukmé <4 val.

Pateikiama su salotomis su pekinu bei marinuotu agurkéliu.

2017-07-02
Nr. 1. Patiekalo pavadinimas Rybig rizoto su trodkintomis darbovémis grietinélés padape
ISeiga 420 gr.
Zaliavos kiekis vienai porcijai (g) Patiekalo ar gaminio maisting vertg (g)
Bruto Neto Baltymai Riebalai Angliavandeniai Kcal.
I$eiga -
Ryziai 72,00 72,00 512 1,36 55,30 242,64
Vanduo 150,00 150,00
Morkos 130,00 120,00 0,14 0,12 0,86 4,08
Paprika 65,00 50,00 0,04 0,04 0,35 1,86
Svogiinai 55,00 50,00 = 1,75 0,45 11,25 29,15
Prieskoniai 10,00 10,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Sviestas 20,00 20,00 0,14 16,52 0,16 148,40
Fermentinis sfiris 40,00 40,00 8,00 11,20 0,00 162,40
40%
Viso: 15,19 29,69 67,92 588,53
Sviesto-grietinglés 30,00 30,00 7,70 17,40 0,60 160,22
padapas

Technologinis apradymas: perrinktas, nuplautas rypie kruopas déti 4 verdantd, pasiidyta vandena, virti 20-30
min. Po to sudéti pakepintas, diaudeliais pjaustytas morkas, svoginus, virti apie 5-10 min. Temperatiira
gaminio viduje >+75°C. Laikoma >+68 °C. Laikymo trukm& <4 val.Patiekiama su sviestu arba sviesto-
grietinélés padapu. Pabaigoje dedamas fermentinis siris.

Nr. 2. Patiekalo pavadinimas Jautienos bifSteksas

ISeiga 200 gr.
Zaliavos kiekis vienai porcijai (g) Patiekalo ar gaminio maisting verté (g
Bruto Neto Baltymai Riebalai Angliavandeniai Keal.
ISeiga
Jautienos 236,36 232,20 45,00 17,86 0,46 341,04
kumping
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LaSinukai 37,80 36,00 0,86 32,04 0,00 291,60
Vanduo 20,00 20,00

Svogtinai 23,80 20,00 0,28 0,06 1,78 7,00
Aliejus 20,00 20,00 0,02 19,96 0,02 176,80
Prieskoniai 5,00 5,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Viso: 46,16 69,92 2,26 816,44

Technologinis apraSymas: Jautiend, svoglinus sumalti, pridéti kubeliais pjaustyte ladinuke, prieskonig,
druskos, vandens ir idmaidyti. Formuoti ovalios formos pusgaminius, po to 15-25min. kepti 200-220°C
orkaitéje arba keptuvéje 20-25 min. 150°C temperatiiroje. Temperatira gaminio viduje >+85°C. Laikoma >
+ 68°C. Laikymo trukmé < 4val. Pateikiamas su apkepto bulvig ir salote ,,Skanaus® garnyru.

Nr. 3. Patiekalo pavadinimas LaSiSos kepsnys

ISeiga 250/60 gr.
Zaliavos kiekis vienai porcijai (g) Patiekalo ar gaminio maisting vert& (g)
Bruto Neto Baltymai Riebalai Angliavandeniai Kcal.
ISeiga
Laoidos filg 291,50 265,00 52,73 36,03 0,00 535,30
Prieskoniai 5,00 5,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Aliejus 25,00 25,00 0,02 24,95 0,02 221,00
Viso: 52,75 60,98 0,02 756,30
Sviesto- 60,00 60,00 0,96 34,80 1,20 320,44
grietinélés
padapas

Technologinis apraSymas: I variantas: Atlaidinta puva marinuoti, pabarseius prieskoniais, druska, 20-
30min. Po to kepti 15-20min. Keptuvéje 150-160°C.Temperatiira gaminio viduje > +75°C. Laikoma >
+68°C. Laikymo trukmé < 2val. Patiekiama su sviesto-grietin&lés padapu.
II variantas: Atlaidintd puvd marinuoti, pabarséius prieskoniais, druska, 20-30min. Po to kepti 15-20min.
orkaitgje 200-220°C. Temperatiira gaminio viduje > + 75°C. Laikoma > + 68°C. Laikymo trukmé < 4val.
Patiekiama su sviesto-grietinélés padapu bei rypie kodés ir salote su pekinu garnyru.

Nr. 4. Patiekalo pavadinimas Saldpiar{igdté vidtiena

ISeiga 300 gr.

Zaliavos kiekis vienai porcijai (g) Patiekalo ar gaminio maisting verté (g
Bruto Neto Baltymai Riebalai Angliavandeniai Kcal.

ISeiga
Paukstiena 300,00 270,00 50,40 43,47 1,35 494,10
Aliejus 24,00 24,00 0,03 23,97 0,03 212,16
Svogiinai 60,00 49,50 0,71 0,15 4,49 17,64
Byl Gy 144,90 138,00 381 0,39 10,85 41,96
midinys
Sweet Chili 30,00 30,00 15,00 15,00 6,33 32,10
padazas
Grietinglg 75,00 75,00 2:25 7,50 3,00 88,50
Svogiinai 6,00 6,00 0,24 0,24 1,43 6,00
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Prieskoniai

7,50

7,50

0,00

0,00

0,00

0,00

Viso:

73,15

90,72

27,48

892,46

Technologinis aprasymas: paukdtiena supjaustyti 20-30 g kubeliais, pabarstyti prieskoniais, laikyti <20 val.
0+6°C daldytuve, po to 15-20 min. apkepinti orkait&je 200-220°C, sudéti & puoda, uppilti kardtu vandeniu,
trodkinti 15-20 min. Pabaigoje sudéti atdildytas darpoves, atskirai pakepintus supjaustytus svogiinus, Sweet
Chili padapa, druska ir dar patrodkinti 10-15 min. Baigiantis trodkinti sudéti grietinéle ir pakaitinti iki
upvirimo. Temperatiira gaminio viduje >+80°C. Laikoma >+68 °C. Laikymo trukmé& <4 val. Pateikiama su

rypie kodés garnyru.
Garnyrai

1. Garnyro pavadinimas Apkeptos bulvés

ISeiga 150 gr.
Zaliavos kiekis vienai porecijai (g) Patiekalo ar gaminio maisting vert& (g)
Bruto Neto Baltymai Riebalai Angliavandeniai Kecal.

ISeiga

Bulvés 200,00 150,00 3,00 0,60 24,45 120,30
Prieskoniai 10,00 10,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Aligjus 15,00 15,00 0,00 14,93 0,00 134,85
Viso: 3,00 15,53 24,45 255,15

Technologinis aprasymas: nuluptas bulves nuplauname, dedame 4 verdanta pasiidyta vandend, verdame 25
min. [8virtas apkepame 4kaitintame aliejuje, apibarstome prieskoniais. Temperatlira gaminio viduje >+75°C.

Laikoma >+68 °C. Laikymo trukmé& <4 val.
2. Garnyro pavadinimas Rybioe ko€

ISeiga 120 gr.
Zaliavos kiekis vienai porcijai (g) Patiekalo ar gaminio maisting vertg (
Bruto Neto Baltymai Riebalai Angliavandeniai Kcal.
I3eiga
Rybpio 38,00 38,00 2,70 0,72 29,18 128,06
kruopos
Vanduo 55,00 55,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Sviestas 82% 10,00 10,00 0,07 8,26 0,08 74,40
Prieskoniai 10,00 10,00
Viso: 2,77 8,98 29,26 202,46

Technologinis apraSymas: perrinktas, nuplautas kardtu vandeniu rypio kruopas déti 4 pasiidyta vandena,
virti 20-30 min., baigus virti sudedamas sviestas. Temperattira gaminio viduje >+75°C. Laikoma >+68 °C.

Laikymo trukmé <4 val. Pateikiamas kaip garnyras prie karsto patiekalo.

ISeiga 100 gr.

3. Garnyro pavadinimas Marinuoti agurkai

Zaliavos kiekis vienai porcijai (g)

Patiekalo ar gaminio maisting vertg (g)

Bruto Neto Baltymai Riebalai Angliavandeniai Kcal.
ISeiga
Marinuoti 182,00 100,00 2,80 1,30 16,00
agurkai

Viso:
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Technologinis apra$ymas: Marinuoti agurkai supjaustomi griepingliais. Laikomi 0-+ 6°C. Laikymo trukmé
<12val.

4. Garnyro pavadinimas Salotos ,,Skanaus®

ISeiga 130 gr.

Zaliavos kiekis vienai porecijai (g) Patiekalo ar gaminio maistiné vert€ (g)
Bruto Neto Baltymai Riebalai Angliavandeniai Keal.

ISeiga
Iceberg 100,00 90,00 1,80 0,10 4,70 27,00
salota
Pomidoras 50,00 45,00 0,55 0,10 1,90 11,50
Agurkas 50,00 45,00 0,40 0,05 1,30 0,70
Aliejus 5,00 5,00 0,00 5,00 0,00 44,20
Cukrus 5,00 5,00 0,00 0,00 4,99 18,95
Prieskoniai 5,00 5,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Viso: 2,75 525 12,89 102,35

Technologinis aprasymas: Nuvalyti pomidorai, agurkai, Icebergo salotos supjaustomi Oiaudeliais,
sudedami prieskoniai, cukrus ir sumaidoma su aliejumi. Laikomos 0+ 6°C. Laikymo trukm& <3val.

5. Garnyro pavadinimas Salotos su pekinu

ISeiga 100 gr.

Zaliavos Kiekis vienai porcijai (g) Patiekalo ar gaminio maisting verté (g)
Bruto Neto Baltymai Riebalai Angliavandeniai Keal.

ISeiga
Pekino kopiistai 74,50 50,00 0,65 0,15 1,25 6,00
e 125,00 100,00 1,30 0,50 6,60 29,00
Agurkai 15,30 15,00 0,12 0,03 0,35 1,65
Porai 13,10 10,00 0,22 0,03 0,68 3,00
Aliejaus 10,00 10,00 0,02 9,59 0,19 85,48
padaZas arba
Salote padapas 10,00 10,00 0,06 8,99 0,85 82,86
Viso su aliejaus 2,31 10,30 9,07 125,13
p.:
Viso su salote 2,35 9,70 9,73 122,51
p.:

Technologinis apra$ymas: Nuvalyti pekino kopistai, agurkai, porai, paprika supjaustomi Jiaudeliais,
pasidoma ir sumaidoma su padapu. Laikomos 0-+ 6°C. Laikymo trukmé& <3val.



Priedas Nr. 2

LIETUVOS SPORTO FEDERACIJU SAJUNGAI

PASIULYMAS

MAITINIMO PASLAUGU VIESAJAM PIRKIMUI

2017-05-15
(Data)
Prienai

(Sudarymo vieta)

Tiekéjo pavadinimas /Jeigu
dalyvauja tikio subjekty grupé,
suraSomi visi dalyviy pavadinimai/

Ritos Paltanavi¢ienés individuali jmoné

Tiekéjo adresas /Jeigu dalyvauja
Gkio subjekty grupé, suraSomi visi
dalyviy adresai/

Prienlaukio k., Silavoto sen., Prieny r.

Uz pasililymg atsakingo asmens
vardas ir pavardé

Riita Paltanavidiené

Telefono numeris

8 670 96 099

Fakso numeris

El. paSto adresas

viktorija.paltanaviciute@gmail.com

Siuo pasitilymu pazymime, kad sutinkame su visomis pirkimo sglygomis, nustatytomis:

1) skelbime apie pirkima;

2) kituose 8io konkurso pirkimo dokumentuose (jy paaiskinimuose, papildymuose).
Atsizvelgdami j pirkimo dokumentuose i3déstytas salygas, teikiame savo pasitilyma.

Eil. Pavadinimas Kiekis | Mato Kaina, Eur be

Nr. vienetas PVM

] Maitinimo  paslaugos  pagal  Pirkimo | 1 komplektas | 20 578,00
dokumenty 1 prieds

BENDRA PASIULYMO KAINA BE PVM: | 20 578,00

PVM: | 4 321,38

BENDRA PASIULYMO KAINA SU PVM: | 24 899,38

Kartu su pasifilymu pateikiami ie dokumentai:

Eil. Pateikty dokumenty pavadinimas Dokumento lapy skaiéius

Nr.

1. Minimaliy kvalifikacijos reikalavimy atitikties deklaracija |1 lapas

L

2. |Pasitilymo uZtikrinimo laidavimo draudimo rastas 2 lapai




Siame pasililyme yra pateikta ir konfidenciali informacija (dokumentai su konfidencialia
informacija pateikti (,,prisegti* atskirai). Pildyti tuomet, jei bus pateikta konfidenciali informacija.

Tiekéjas negali nurodyti, kad konfidenciali yra pasitilymo k

aina arba kad visas pasitilymas yra

konfidencialus.
Eil. | Pateikto konfidencialaus dokumento pavadinimas
Nr.
1. Minimaliy kvalifikacijos reikalavimy atitikties deklaracija
2. Pasitlymo uZtikrinimo laidavimo draudimo rastas

Vykdant sutartj pasitelksiu $iuos subteikéjus (jei subteikéjus planuojama pasitelkti) :

Eil.
Nr.

Subteikéjo pavadinimas

Paslaugy apragymas

Paslaugy dalis proc., apimtis
eurais, kuriai ketinama
pasitelkti subrangovus

Pasifilymas galioja iki 2017 m. liepos 1 d.

~ »
Savininké Rita Paltanavidiené %fé%’ f

ek on Sk « o,
(Tiekéjo arba jo jgalioto asmens pare],ggsf vardas,

¥ o
% 9
i

pavardé, pafasas)



