Convotherm 4 ~Con@therm
Designed around you



Convotherm 4-os serijos konvekcinés krosnys sukurtos atsiZvelgiant i visus miisy esamy ir biisimy klienty pageidavimus
kokybiskam ir patogiam darbui virtuvéje.

Naujas poziiris:

ISraiskingo dizaino ir
funkcionalumo derinys

Naujasis dizainas serijos Convotherm
4 yra idealiai pritaikytas ,,atviroms
virtuvéms*. Sukurtas laikantis griezty
principy ,,funkcija diktuoja forma®,
estetiSkos iSvaizdos derinys su
intuityvia valdymo galimybe ir
paprasta prieziiira.

Nauji universalumo ir plovimo
saugumo standartai

ConvoClean+ ir ConvoClean buvo
sukurti siekiant maksimaliai padidinti
jrenginio universaluma, tuo paciu
siekiant sumazinti iSlaidas iki
minimalaus lygio. Pilnai
automatizuotas procesas sukurtas
siekiant iSvengti vartotojo kontakto su
valymo priemonémis. Nauja galimybe
- individualiai parinkti valymo
priemoniy dozavimo kiekj EasyTouch
ir EasyDial.
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Eksploatacijos kasty maZinimas
siekiant geresnés aplinkosaugos

Skaiciuojamas kiekvienas vatas ir
litras. Convotherm 4 yra naujos
jrenginiy klasés pradininkas,
siekiantis maksimaliai sumazinti
vandens ir elektros resursy
sanaudas. Gamykloje, esancioje
Eglfingo mieste, naudojama
hidroelektrinés elektros srové ir
biomasés Siluminé energija, siekiant
iSsaugoti aplinkos resursus nuo
pacios krosnies gamybos pradzios.

Démesio centre — Jusy darbo

T~ rezulatai!

Legenda gyva!

Advanced Closed System+ (ACS+)
3-osios kartos sistema yra
tobulumo jsikiinijimas. Si sistema
suteikia maksimaliai stabily
rezultatg pagal kliento
pageidavima.




easyTouch ir easyDial

Convotherm 4 easyTouch

Didesnio patogumo ir saugumo — nebiinal
ACS+ su papildomomis funkcijomis:

& Crisp&Tasty - 5 lygiy drégmés
iStraukimo sistema

¢ BakePro - Tradiciné 5 lygiy
kepimo funkcija

+« HumidityPro - 5 lygiy drékinimo
sistema

% 5 lygiy ventiliatoriaus sukimosi

greitis

ConvoClean+: pilnai automatiné plovimo
sistema ,,eco®, ,,express ir ,,regular

Interneto/Lan pajungimas

Convotherm 4 easyDial

Kurk savarankiskai! easyDial atveria naujus
rankinio valdymo horizontus: visi
parametrai ir papildomos funkcijos
nustatomos viename lygyje ir matomos
viename skydelyje.

ACS+ su papildomomis funkcijomis:

% Crisp&Tasty - 5 lygiy drégmés
iStraukimo sistema

« BakePro - Tradiciné 5 lygiy
kepimo funkcija

+« HumidityPro - 5 lygiy drékinimo
sistema

« 5 lygiy ventiliatoriaus sukimo

greitis

Pusiau automatiné plovimo sistema

Situo gali dydZiuoti visos Convotherm 4
serijos krosnys: geriausia standartiné
komplektacija!

e Puikus dizainas pritaikytas
atviroms ir uzdaroms virtuvéms.

e ACS+: 3 karty tobulumas

e  Kompaktiski gabaritai pritaikyti net
mazoms virtuvéms

e Durys su sandariu uzraktu

e HygienicCare: antibakterinis
valdymo skydelio, dury rankeny ir
rankinio duSo pavirSius — nauja
saugumo koncepcija

e USB jungtis valdymo skydelyje

e Made in Germany* kokybé ir
atsakingumas

— 2 koncepsijos, 7 didziai

Papildoma komplektacija

e Paslepiamos durelés yra
nustumiamos j konvekcinés gary
krosnelés Sona, o tai leidZia jrengti
krosnele net ir labai maZose
virtuveése.

e ConvoSmoke: j easyTouch
integruojama rikymo funkcija

e ConvoClean integruojama j
easyDial, pilnai automatizuota
plovimo sistema

e easyDial Ethernet/Lan jungtys

e I3oriné termo adata Sous-Vide

e  Gary iStraukimo sistema

e  Grill — versija su atskiru
nutekéjimu riebalams

e Versija laisvés atémimo jstaigom

e Versija skirta laivams

e  Specialiis jtampos variantai



ISraiskingas dizainas ir funkcionalumas

Naujasis dizainas Convotherm 4 serijos yra idealiai pritaikytas ,,atviroms virtuvéms*. Sukurtas grieztu principu ,,funkcija diktuoja forma*,
estetiSkos iSvaizdos derinys atveria naujus horizontus su intuityvia valdymo galimybe ir orientacija j rezultatus.

Valdymo skydelis — easyTouch

Imoné Convotherm, yra pirmoji kompanija jrengusi lietimui jautry valdymo skydelj konvekcijos
krosnyje, siiilo savo klientams kokybe, nauja patogumo ir valdymo lygj. Convotherm jrenginiui
yra jmontuotas 9 coliy sensorinis, lietimui jautrus Full-Touch-Screen ekranas, konfiguruojamu,
Klientui patogiu interfeisu.

s Press&Go: sistema uztikrina optimaly kepimo proceso patikimumg naudojant
spar¢iuosius mygtukus. Nereikia kiekvieng kartg nustatyti temperatiros, laiko, svorio parametry.

% Regeneracijos funckija: galimybé pasirinkti jums reikiamg rezimg: a la carte, banketo
sistema, bufetas.

¢+ Maisto gamyba parametrus nustant rankiniu budu

¢ easySystem sistema su ,,Manager* ir ,,Crew mode* paskyromis specialiai sukurta
prekybos arba restorano tinklams. Detali serviso informavimo sistema greitesniam aptarnavimui

< 399 maisto paruosimo programos — iki 20 nustatymo zingsniy kiekvienoje.
Vaizdiné informacija

< TrayTimer: gamybos laiko valdymo funkcija. Galimybé nustatyti atskirg gamybos laikg
kiekvienam padeklui.

+ Cook&Hold: automatinis temperatiiros mazinimas pasibaigus gamybos ciklui —
paruoSimas ir karSto maisto palaikymas.
A-T/NT (Svelnus paruosimas) — idealiai pritaikytas naktiniam naudojimui.




Valdymo skydelis — easyDial
Naujas rankinio valdymo lygis!

easyDial valdymo koncepcija - greitas ir patogus maisto ruosimo
programos nustatymas. Visos funkcijos isdéstytos viename valdymo
skydelyje. Didelis skaitmeninis, ryskiai apSviestas ekranas ant kurio galite
matyti visg informacijg, bet kuriuo metu — net i$ tolo. TRICOLOR
rodyklé indikuoja esama rezima.

X2 Regeneracijos funkcija easyDial: Auksciausio lygio patiekaly
regeneracija.

X 99 maisto paruoSimo programos
X C-Dial ir Tricolor: nauja valdymo filosofija
X USB — interfeisas: USB atmintiné patogiai jsideda j iStraukiamag

kistuka, kuris atomatiskai uzsidaro po atmintinés i$émimo. IStraukiamas
kistukas yra apsaugotas nuo vandens IPX 5:

Lengvai ir patogiai galésite atsinaujinti paruo$imo programas ir taip
nuskaityti HACCP duomenis.

<> Paslepiamos durelés: Visame pasaulyje uzpatentuotos
paslepiamos durelés — tikras iSradimas. Atidarius dureles, jos ,,pasislepia®
yra nustumiamos j konvekcinés gary krosnelés Sona, o tai leidzia jrengti
krosnelg net ir labai mazose virtuvése. Tokiu biidu visiems laikams
pamirsite apie nudegimus daZnai atsirandancius prisilietus prie vidiniy
dury sieneliy. Paslepiamos durelés padeda sutaupyti erdve ir padidina
sauguma.

X HygienicCare: nauja higienos koncepcija apgaubia visas krosnies
zonas prie kuriy prisilieCia personalas: dureliy rankenélés, valdymo bloko
Dial ir rankinio duSo pavirSius yra pagaminti i§ inovacinés medziagos Su
sidabro jonais.




Démesio centre — Jusy darbo rezulatai

Sistema ACS+ suteikia geriausius kepimo rezultatus visuose Convotherm 4 jrenginiuose. ACS+ uztikrina idealy gary padavima, automatinj
drégmés reguliavima kombinuoto kepimo rezime, taip pat greita ir tolygy silumos paskirstyma konvekcinio kepimo rezime. Rezultatas: idealus,
tolygus klimatas kepimo kameroje bet kokiems produktams: nuo darzoviy, mésos ir zuvies, iki garnyry ir konditerijos gaminiy — uzsaldyty,
Svieziai ar i$ anksto paruo$ty. Puikas patiekalai, tolygiai iSkepti, sultingi su traskia plutele - netgi maksimaliai uzkrovus peéiy.

ACS veikimo principas kaip greitpuodzio - i§laikant temperatiirg ir drégmg. Temperatiirai sparciai kylant, energijos ir vandens sgnaudos mazéja.

Pagerintoje ACS+ sistemoje papildomai jdiegta drégmés istraukimo sistema. Si sistema padeda maistui jgauti sultinga ir traskia plutele tarsi jis
buty keptas ant keptuvés.

Naujos ir patobulintos ACS+ funkcijos.

Crisp&Tasty BakePro
Patobulitnta ACS+ funkcija suteikia galimyb¢ maistui greiéiau Konvekcinio kepimo metu galite pasirinkti gary
igauti traskig ir sultingg plutele: padavimo intervala:
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» Tradiciné 5 zingsniy gaminimo funkcija
» Gary padavimo su laiko intervalu pagalba duona iskepa kaip

.0

» 5 lygiy drégmeés iStraukimo sistema
» Galimybé visus lygius nustatyti rankiniu arba automatinio
programavimo badu peciuje

% Nebutina atsildyti produktus prie$ kepima
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Ventiliatoriaus greitis

Norint pasiekti geriausius rezultatus net su delikaciais HumidityPro
produktais, kaip pavyzdziui, plikyta tesla, morengas arba HumidityPro funkcijos gary padavimas galimas jau nuo 30 °C. Galima
traskudiai: nustatyti drégmés lygj ir rankiniu btudu.

% 5 lygiy ventiliatoriaus sukimosi greitis % 5 lygiy drékinimo sistema

% Galimybé visus lygius nustatyti rankiniu arba programavimo btidu +« ldealiai tinka maisto palaikymui reikiamoje temperattiroje
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Idealus silumos paskirstymas, netgi pilnai uzkrovus jrenginj. +* Drégmés lygis nusistato automatiskai arba rankiniu buadu
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Pagrindinés ACS+ funkcijos

e

Gaminimas garuose

Ypac efektyvus patiekaly paruoSimas
garuose 30 °C - 130 °C laipsniy
temperatiiroje. UZdara sistema padeda
pasiekti geriausius rezultatus gaminant
darzoves, zuvies ir konditerinius

gaminius. Produktai islicka nattralios
spalvos, i§saugomi vitaminai.

-
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Kombinuotas reZimas
Automatinis drégmés reguliavimas nuo
30 °C. Sistema lieka uzdara viso gamybos
proceso metu. ISsaugomos produkto
skonio sgvybés ir drégmé. Rezultatas —
labai $velnas, sultingi ir skants patiekalai
su minimaliu svorio sumazéjimu.

Konvekcija (karstas oras)
Uzdaroje kepimo sistemoje jau prie 30°C
produktai isleidzia savo drégme, kuriuos
pagalba sukuriamas ypatingas kepimo
mikroklimatas. Crisp&Tasty funkcija
suteikia itin traskia plutele.

Regeneracija easyDial: pasildo
patiekala taip, tarsi jia buty ka tik
paruostas.

Regeneracija+ easyTouch: lanksti
regeneracijos funkcija: rezimo
pasirinkimas: a la carte, banketo arba
bufeto sistema. Taip jus pasieksite
optimalig maisto kokybe.

Bendras pakrovimas <
Uzdaros kepimo sistemos déka galimybé o
kepti jvairios riiSies produktus vienu

pakrovimu be skonio ir kvapo

susimai§ymo. Optimalus rezultatas su

maksimaliu patogumu.

Pilnas pakrovimas
Tolygus oro paskirstymas i$saugo
kepamo produkto naturalig spalva
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«+ Nauji programiniai algoritmai,
patobulinta rélés puslaidininky
technologija, optimizuoti
Silumokaiciai - garantuoja
trumpiausia laikotarpper kurj
kamerq jSyla iki reikiamos
temperaturos.

«» Nauja funkcija Crisp&Tasty

pasalina i§ kameros drégme

greitesniam skrudinimui bei
paruoSimui ant griliaus.

Padidina efektyvuma virtuvéje.
Pazangi uzdara sistema (angl.
Advanced Closed System
(ACYS)) uztikrina unikalius
maisto ruo§imo privalumus uz
prieinamg kaing. Remiantis DIN
18873-1, jau jrodyta, kad
naudodami ecoCooking
funkcija, sutaupysite iki 25 %
elektros energijos, palyginus su
iprastiniais maisto ruoSimo
budais*. Viskas labai paprasta ir
patikima. Maisto ruo$imo metu
ACS islaiko beveik visg Siluma
kameros viduje — siluma néra
skleidZiama j aplinka.
ecoCooking funkcija leidZia
gaminti maistg i§ anksto atlikus
jrangos programavimo
nustatymus.



Universalus ir saugus plovimas

ConvoClean+ ir ConvoClean

Sukurtas pasiekti maksimaliai gerus rezultatus naudojant minimalius resursus. Naujos valdymo ir valymo priemoniy dozavimo
sistemomos. Pilnai automatizuotas plovimas — be kontakto su valymo priemonémis.

ConvoClean+ easyTouch ConvoClean easyDial
Pilnai automatinio plovimo sistema su eco, exress ar reguliar Automatiné plovimo sistema, ,,regular* rezime, visada ideali Svara.
programos pasirinkimais : .
4 lygiy plovimo
4 plovimo intensyvumo reguliavimo su

programos: automatiSkai dozuojamomis

eco™ taupo valymo valymo priemonémis.
2

priemones, energija ir Bekontaktis plovimo

vandenj. S = B procesas vieno mygtuko
»EXPress* sutaupo A A paspaudimu.

laika pm oo | e )

regular® greicio, Maksimalus saugumas
efektyvumo ir automatizuotos sistemos
taupymo balansas. déka.

Maksimalus Diovini ir dezinfekcii
saugumas. ziovinimas ir dezinfekcija

Dziovinimas ir garantuoja idealig higiena
dezinfekcija
garantuoja idealig

higieng.

“Convdtherm =
~Convotherm




Mazesnis resursy
haudojimas

Kiekvienas vatas ir litras paskaicioti.Convotherm 4 — naujas
standartasvartojimo naudingumo klas¢je.ISO 14001 standartas — miisy

gamyklos kriptis.

ISilymo laikas konvekeijos rezimu iki 165 °C [min] pagal DIN 18873-1 2012-06 6.2*
Valymo priemoniy sanaudos

= ‘ Convotherm 4 10.10 3:00 min | -22%
— ‘Convotherm 410.10 400ml| | -38%
310,10 3:50 min
640 ml

‘PB 10.10
Energijos sanaudos be apkrovos konvekcijos rezime pagal DIN 18873-1 2012-06 6.3*
| Convotherm 4 10,10 1,0 kWh | -23%
Energijos sanaudos
|P3 10.10 1,3 kWh
Convotherm 4 10.10 35kWh | 43%
Energijos sanaudos su apkrova konvekcijos rezime pagal DIN 18873-1 2012-06 8.3* 6 :
P310.10 6,2 kWh

29 k".'“v" h -7%

Convotherm 4 10.10

3,] k".'“\-" h

P310.10




JRENGIMAS KURIS PATENKINS KIEKVIENO
LUKESCIUS:

Matmenys, be paslepiamy

dury, IXPXA mm 875x792x786 1120x992x786 875x792x1058 1120x992x1058
Matmenys su

paslepiamomis durimis, 922x792x786 1167x992x786 922x792x1058 1167x992x1058
IXPXA mm

Gastro normos 6+1 x 1/1 12+2 §21//11, 6+1 10+1 x 1/1 10+1 x 2/1
Kepimo formos 6 - 10 -

Leéksciy kiekis
(banketo sistema)

15-20 lekstes

27-33 1ékstes

26-32 lekstes

48-57 lekstes

Lékscéiy kiekis
(banketo sistema)

59-74 lekstes

50-61 lekstes

98-122 lekstes

Galingumas

33,7 kW

38,9 kW

67,3 kW

Itampa

48,7 A

56,2 A

97,3 A

. 11,0 kW 19,5 kW 19,5 kW 33,7 kW
Galingumas
Itampa 159 A 28,1 A 28,1 A 48,7 A
12.20 20.10 20.20
Matmenys, be paslepiamy
dury, IXPXA mm 1135x1020x1406 890x820x1942 1135x1020x1942
Matmenys su
paslepiamomis durimis, 1182x1020x1406 937x820x1942 1182x1020x1942
IXPXA mm
Gastro normos 24X 12//11 12x 20x 11 40 x 1/1, 20 x 2/1
Kepimo formos - 17 -




